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“NO INVIERTA HASTA NO TENER EN CLARO QUE ES LO QUE 

USTED DESEA Y CUANTO LE VA A COSTAR”.

… ES IMPORTANTE QUE UD. SE ASESORE CORRECTAMENTE

NUESTRO MEJOR CONSEJO:
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¿DE QUÉ DEPENDE EL ÉXITO DE UNA 

OPERACIÓN A&B?

1. 

ARTE

CULINARIO

3. TECNOLOGIA

2. INFRAESTRUCTURA



• EMPLEADOS PROFESIONALES

•Chefs, cocineros, personal de cocina

•Administradores

•Buen Servicio

• BUENOS PROVEEDORES

•Buenas practicas de producción , crianza y distribución

•Temperaturas correctas

• BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACIÓN:

•Limpieza e higiene

•Uso correcto de insumos

•Uso correcto de equipos y utensilios

• DISEÑO Y DISTRIBUCION DE ESPACIOS ADECUADOS.

• ESPECIFICACION DE OBRA CIVIL.

•Áreas mínimas

•Alturas mínimas

•Acabados de Construcción

• ESPECIFICACIÓN DE HABILITACIONES ELÉCTRICAS, SANITARIAS Y MECÁNICAS.

• VENTILACIÓN, AIRE ACONDICIONADO

• HOMOLOGACIÓN DE LEYES

• ESPECIFICACIÓN DE EQUIPOS CORRECTOS

• ESPECIFICACIÓN DE MATERIALES DE FABRICACIÓN

• HOMOLOGACIÓN DE TÉCNICAS DE FABRICACIÓN

• ESPECIFICACIÓN DE ENERGÍA A USAR E IMPACTO AMBIENTAL

• HOMOLOGACIÓN DE LEYES

2. INFRAESTRUCTURA

3.  TECNOLOGÍA

1.  ARTE CULINARIO



1.- Check List



1.- AREA DE RECEPCION.

2.- AREA DE ALMACENAMIENTO.

2.1.- SECOS Y ABARROTES.

2.2.- REFRIGERACION DE LACTEOS, + 4ºC.

2.3.- REFRIGERACION DE VERDURAS, + 4ºC.

2.4.- REFRIGERACION DE CARNES, OTROS, + 4ºC.

2.5.- CONGELACION , -18ºC.

2.6.- ARTICULOS DE LIMPIEZA Y QUIMICOS.

2.7.- ARTICULOS DE PAPELERIA.

2.8.- MENAJE.

2.9.- OTROS.

3.- AREA DE PREPARACION.

4.- AREA DE COCCION.

5.- AREA DE SERVIDO.

6.- AREA DE LAVADO.

7.- AREA DE TRATAMIENTO DE DESPERDICIOS.

2.- Las 7 Areas Básicas de una Cocina Profesional
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3. - PRESENTACION
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4. - INDICE
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5. – MEMORIA DESCRIPTIVA



6. CLASIFICACION DE MATRICES:

6.1 - Matriz de Almacenamiento. 

6.2 - Matriz de Producción.

6.3 - Matriz de Lavado de Vajillas. 

6.4 - Matriz de Velocidad de Línea de Servido.
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6.1 - MATRIZ DE ALMACENAMIENTO



6.2 - MATRIZ DE PRODUCCIÓN
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6.3 - MATRIZ DE LAVADO DE VAJILLAS
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6.4 - MATRIZ DE VELOCIDAD DE LINEA DE SERVIDO
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7. – PLANO DE ZONIFICACIÓN
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8. – PLANO DE EQUIPAMIENTO
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9. – PLANO DE FLUJOS
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10. – PLANO ELECTRICO
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11. – PLANO SANITARIOS
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12. – CUADRO DE CARGAS
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13. – SPECS – EQUIPO NACIONAL



S

P

E

C

E

Q

U

I

P

O

I

M

P

O

R

T

A

D

O

161

6
S

P

E

C

E

Q

U

I

P

O

I

M

P

O

R

T

A

D

O

14. – SPECS EQUIPO IMPORTADO



14. – SPECS EQUIPO IMPORTADO
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15. - COTIZACION DE EQUIPOS
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16. – CUADRO DE INVERSIÓN
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17. – IMÁGENES 3D


